
E N T R É E
Carpaccio de Saint-Jacques, leche de tigre concombre mariné, agrumes 

et citron confit.

P L A T

Filet de veau cuit en basse température, oignons au bbq, risotto truffé et shitake.

D E S S E R T

Billes de pomme d’amour, sarrasin soufflé, brunoise et sorbet pomme, 
siphon thé Sakura.

Prix nets, service compris.
Liste d’allergènes disponible sur demande.
Tous nos plats et desserts sont faits maison. 

M E N U  S A I N T -  VA L E N T I N 

A M U S E - B O U C H E S ,  E N T R É E ,  P L A T ,  D E S S E R T ,  M I G N A R D I S E S 

85€/personne

A M U S E - B O U C H E S

Cracker tapioca, oursin, mayonnaise pimentée et pousses de coriandre.
et 

Cannelloni de radis blanc, chèvre frais et betterave, oeuf de truite.

F R O M A G E  + 7 €

Brillat-savarin truffé - Fromagerie Trois Jean.  

+35€ par personne accord Mets et Vins ( 1 flûte de champagne et 2 verres de vin)
+50€ par personne accord Mets et Vins ( 1 flûte de champagne et 4 verres de vin)

M I G N A R D I S E S


