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13 AU 17 JANVIER 2025

F O R M U L E S

Entrée / plat ou plat / dessert 23€  

Entrée / plat / dessert 27€

Plat seul 18€

   

H O R S  F O R M U L E S

Pâté en croûte fait maison à quatre mains 16€

Assiette de fromages - Fromagerie Trois Jean 12€

Tous nos plats sont faits maison.
Liste d’allergènes disponible sur demande.
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R Gnocchi de courge kabocha, crémeux choux fleur, 

scamorza fumé et champignons.

Saumon gravlax, sabayon huile d’olive, betterave 
et pickles de chioggia.

Pâté en croûte fait maison à quatre mains. (+8€)

Choux de Bruxelles frit, riz aux agrumes, crème féta/tahini,
sauce chili et noix de cajou.

Filet de lieu snacké, sucrine grillée, chutney de courges,
poivre de Szechuan, oignons rouges et terre d’olive.

Banana bread, siphon citron vert, noix de pécan sablés,
compotée de banane caramélisées.

Ganache montée chocolat noir, sorbet cacao/menthe,
nougatine au grué de cacao et gel menthe.

Assiette de fromages - Fromagerie Trois Jean (+4€)


